HODNOTENIE  VÍN  DEGUSTAČNÝMI KOMISIAMI:

         Na  degustácii vystavovaných vín  sa posudzovali  rozhodujúce kvalitatívne akostné znaky vín zmyslovými orgánmi  degustátorov.

         Víno sa hodnotilo   100 bodovým systémom podľa základných akostných znakov a degustátor pridelil ku každému znaku podľa ohodnotenia určitý počet bodov  takto:

	Ukazovatele
	Kvalita
	Vynikajúce
	Veľmi dobré
	Dobré
	Dostatočné
	Nevyhovujúce
	Zlato:

90 – 100 bodov

	 Vzhľad
	Čírosť
	5
	4
	3
	2
	1
	

	 
	Farba
	10
	8
	6
	4
	2
	

	Vôňa
	Intenzita
	8
	7
	6
	4
	2
	

	 
	Jemnosť
	6
	5
	4
	3
	2
	Striebro:

85 – 89,99 bodov

	 
	Kvalita
	16
	14
	12
	10
	8
	

	Chuť
	Intenzita
	8
	7
	6
	4
	2
	

	 
	Jemnosť
	6
	5
	4
	3
	2
	

	 
	Kvalita
	22
	19
	16
	13
	10
	

	 
	Perzistencia
	8
	7
	6
	5
	2
	Bronz:

75 – 84,99 bodov


	Celkový dojem
	-
	11
	10
	9
	8
	7
	

	Celkové hodnotenie
	Medzisúčet
	

	
	100>
	86>
	72>
	56>
	40>
	


Každý degustátor hodnotil víno samostatne bez ovplyvňovania  ostatných  degustátorov.

Hodnotilo sa anonymne a pri vzorke sa udávalo  iba poradové číslo, odroda, prívlastok a ročník.

        Dosiahnuté body  členov degustačnej komisie sa spočítali, vydelili počtom členov degustačnej komisie a výsledný počet bodov predstavuje hodnotenie danej vzorky.  Šampióni sa vyberali dvojkolovo. V prvom kole si každá komisia   vybrala 2 najlepšie vzorky do druhého kola. Do druhého kola postúpilo 6 vzoriek bielych vín  takto: 1. vz.č.: 19, 2. vz.č.: 56, 3. vz.č.: 80,  4. vz.č.:97 a 2 vzorky červených vín  takto: 1. vz.č.: 114, 2. vz.č.: 128.   Tieto vzorky predsedovia komisií hodnotili samostatne a každej vzorke pridelili umiestnenie. Sčítaním bodov  každej vzorky od predsedov komisií  vzišli šampióni  výstavy. Ostatné súťažné oblasti sa hodnotili podľa počtu získaných bodov.

Stolové vína ktoré sa vyrábajú z hrozna, ktoré dosiahlo cukornatosť najmenej 13 kg na 100 l muštu.

Akostné vína ktoré sa vyrábajú z hrozna, ktoré dosiahlo cukornatosť najmenej 16 kg na 100 l muštu a tieto členíme na odrodové a značkové vína a značkové zmesové vína.
Výberové vína s prívlastkom pri ktorých rozlišujeme:
1. K -kabinetné, vyrobené z hrozna s cukornatosťou najmenej 19  kg na 100  l muštu,

2. NZ- neskorý zber, vyrobené z hrozna v plnej zrelosti zberaného po období hlavného zberu s cukornatosťou najmenej 21  kg na 100  l muštu,
3. VzH - výber z hrozna, vyrobené z hrozna s cukornatosťou najmenej 22  kg na 100  l muštu zodpovedajúceho neskorému zberu, ktoré sa získa zo strarostlivo vybraného hrozna s odstránenými nevyzretými a chybnými bobuľami,
4.  BV -  bobuľový výber, vyrobené z výberu prezretého hrozna s cukornatosťou najmenej 25  kg na 100  l muštu,
5. HV- hrozienkový výber, vyrobené iba z prezretých a hrozienkovateľných bobúľ hrozna (cibéb) s cukornatosťou najmenej 29  kg na 100  l muštu,
6. ĽZ- ľadový zber, vyrobené z hrozna, ktoré bolo pre účely zvýšenia kvality zberané a spracované až po poklese teplôt pod bod mrazu, pričom cukornatosť u muštu musí byť najmenej 27  kg na 100  l muštu.
